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Erinnerst du dich, was bisher in der
Geschichte geschah? Genau! Wah-
rend Mia, Max und ihre Eltern im
Urlaub waren, hatte der Kobold Pepe
Besuch von anderen Kobolden. Als er
ihnen von einem Schatz in einer der
Keksdosen erzahlte, haben die
Kobolde einfach die ganze Keksdo-
sensammlung der Mutter geklaut.
Als die Familie aus dem Urlaub
zuriickkam und den Diebstahl be-
merkte, machten sich die Mutter, die
Geschwister und der Kobold auf den
Weg, um die gestohlenen Keksdosen
zuriickzuholen, was ihnen auch
gelang. Dabei war der Schatz die
ganze Zeit in einem Geheimfach im
Kiichenregal versteckt. Als sie nach
einem kleinen Abenteuer die Keksdo-
sensammlung wieder in die Kiiche
ihres Hauses brachten, 6ffnete der



haben!» Pepe sagte das voller Ernst
und mit so viel Uberzeugung, dass
alle lachen mussten. «Na gut»,
meinte die Mutter freudig. «Dann gib
mal das Rezept her. Jetzt backen wir
zusammen einen Schatz!»

Kobold Pepe vor den Augen der
anderen das Geheimfach und hielt
einen Zettel hoch, der darin ver-
steckt gewesen war.

«Ist das etwa die Schatzkarte?»,
fragte Mia aufgeregt. «Noch bes-
serl», antwortete der Kobold stolz.
«Es ist die Anleitung fiir den Schatz.»
Jetzt waren Max, Mia und die Mutter
ganz verwirrt. «Anleitung?», fragte
Max nach. «Wie kann denn ein
Schatz eine Anleitung haben?» «Ganz
einfach», antwortete der Kobold.
«Der Schatz eurer Grosstante ist das
Rezept fir ihre super-duper-mega-
feinen Kekse! Wer die einmal geges-
sen hat, mochte sie jeden Tag zum
Frihstiick, Mittag- und Abendessen
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